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P O S T R E S

VOLCÁN DE CHOCOLATE CALIENTE
Con Helado de Mango-Piña

5,50

ARROZ CON LECHE 
A Fuego Lento durante 4 Horas

5,00

TARTA DE QUESO AL HORNO
Con Helado de Cheesecake

5,50

MINI POSTRE DEL DÍA  
Consultar

4,50

TORRIJA CARAMELIZADA
Con Helado de Dulce de Leche

5,50

BOLA DE HELADO  
Consultar Sabores Disponibles

3,50

Crustáceos Huevos Pescado Cacahuetes Soja Lácteos Frutos 
Cáscara

Gluten Apio Mostaza MoluscosSulfitos

Información para clientes de ingredientes y alérgenos alimentarios:

Granos
de sésamo

GRUPO

Síguenos en:

RESTAURANTEALBERGUEHOTEL HOTEL PENSIÓN

www.hrlabrana.com

C A R T A  D E  P L A T O S



FABADA ASTURIANA     

E N T R A N T E S

100% Astur
15,00

P E S C A D O S

LOMO DE BACALAO A LA BRAÑA
Todo un Clásico de la Casa

19,00

E N S A L A D A S
ENSALADA DE LANGOSTINOS
Con Langostinos Crujientes y Ali Oli de Soja

17,00

ENSALADA ASTURIANA
Con Queso de Cabra, Cebolla Caramelizada, Nueces y Manzana

16,00

ENSALADA DE BURRATA Y TOMATE
Tomates, Bruschetta de aceituna y Pesto

16,00

CREMA DE NÉCORAS Y LANGOSTINOS
Con un Ligero Toque de Jengibre

12,00

SOPA DE AVE
Caldo de Ave con Fideos

6,00

CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN
14 unidades 

12,00

CALAMARES DE POTERA FRITOS
Con Mayonesa de Cítricos

17,00

CECINA CON QUESO DE CABRA
Cecina de León I.G.P. con Queso de Cabra a la Plancha

17,00

HUEVOS ROTOS CON PISTO Y SETAS
Con Pisto Casero y Patatas 

13,00

HUEVOS ROTOS CON CHIPIRONES
Afogaos a la Sidra

15,00

PASTEL DE CENTOLLO
Con Salsa Cocktail y Mayonesa

14,00

PLUMA DE CERDO IBÉRICO

C A R N E S

Con verduras salteadas y salsa de ostras
18,00

CACHOPO DE TERNERA ASTURIANA

CACHOPO DE TERNERA ASTURIANA

De Jamón, Boletus y Queso Provolone
22,00

De Cecina, Queso Cabra y Cebolla Caramelizada y 
22,00

BURGUER DE VACUNO MAYOR 
Mayonesa de curry, Tomate Caramelizado y Rúcula

16,00

PICADILLO DE CAZA CON 2 HUEVOS
50% Jabalí, 50% Ciervo

18,00

CALLOS CASEROS CON PATATAS 
“Casa Milia” 

17,00

GUISO DEL DÍA
(Consultar)

17,00

COSTILLA DE TERNERA CONFITADA  
Cocinada a Baja Temperatura y Rustida al Horno

18,00

ENTRECOT DE VACUNO MAYOR 
600 gr. de Carne con Patatas y Pimientos

22,00

ENTRECOT TROCEADO A LA PIEDRA (250gr)   
Para Hacerlo a tu Gusto en la Mesa

17,00

P A R A  L O S  M Á S  P E Q U E S

SOPA DE AVE 6,00

CROQUETAS DE JAMÓN 12,00

NUGGETS DE POLLO CON PATATAS      9,00

LOMO DE CERDO CON PATATAS  10,00

FILETE DE TERNERA CON PATATAS 11,00
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SETAS A LA PLANCHA
Con toque especial

15,00


